Bilag 2, Hvad er en madskole?

En del af den store nye skolemadssatsning er at skabe fem madskoler i Kgbehavns Kommune. En
madskole, er en skole hvor mad, maddannelse og sundhed er en central, integreret del af skolens
hverdag. Pa madskolerne er der optimale muligheder for kulinariske udfoldelser, og for dannelse af
ny madkultur. Formalet med madskolerne er at skabe variation og forskellighed m.h.t. skolemaden i
Kgbenhavn. Det primare udbytte vil selvfglgelig vaere skolens eget — men skolerne er ogsa tankt
som levende madlaboratorier, som resten af kommunens skoler kan fa viden fra. Der er ikke et
feerdigt koncept for madskolerne, og hver madskole vil fa sit eget udtryk og indhold. Madskolerne
vil pa deres egen facon give maden en central placering og betydning.

Madens placering

Pa en madskole indtager mad, maddannelse og sundhed en vigtig plads i skolernes hverdag, ikke

kun 1 spisefrikvarteret, men som en naturlig del af skolens helhed.

. Der er ansat kvalificerede kulinariske l&remestre der sammen med elever og lerere
fremstiller de daglige maltider.

. Der bygges et stort produktionskgkken, der skal vere et arbejdende vaerksted med plads til
bade bgrn og voksne.

. Der er gode rammer til spisningen, bade nar det gelder plads og tid til at spise.

Maden som en del af lzeringen

Pa madskolerne arbejder man med at maden, maltiderne, ravarerne og tilberedelsen tankes ind som
en del af skolernes leringsforlgb og l®seplaner. Maden har en integreret plads 1 helhedsplaner og 1
undervisningen.

For at sikre de pedagogiske og leringsmessige aspekter af madskolen, relateres en del af skolens
undervisning til mad og maltider. Herudover involveres eleverne i selve madlavningen. Dette
padagogiske og lererfaglige arbejde varetages indenfor rammen af de eksisterende ressourcer pa
skolen. Her kan der f.eks. tilknyttes projekter med naturskoler, partnerskaber med landbrug, forlgb
med kokke, skolehaver, fiskehandlere m.fl.

Erfaringsbank og madlaboratorium

I det stgrre perspektiv vil madskolerne kunne vere med til at besvare mange spgrgsmal via deres
praksis, bade hvad angar bgrns spisevaner og preferencer. De vil ogsa kunne blive et billede pa,
hvordan fremtidens madordninger kan komme til at se ud.

Kort sagt vil madskolerne kunne fungere som en slags laboratorier eller eksperimentarier, hvor der
skabes og opsamles erfaringer om bgrn og mad. Der skal skabes netverk til forskere og studerende
og skolerne kan have en besggstjeneste, hvor andre skoler kan fa indsigt og inspiration.



