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1. FORORD

Kredsradet i Syd- og Segnderjyllands Politikreds, hvor politiet og samtlige
kommuner i politikredsen er repreesenteret, vedtog i juni 2014 en
bevillingsstrategi. Strategien kan ses her - link.

Med strategien vil bevillingsmyndighederne, kommunerne og politiet i
samarbejde med det gvrige samfund arbejde for at skabe et attraktivt,
ansvarligt og trygt restaurationsliv i bred forstand. Ensartethed og
gennemsigtighed i administrationen af omradet skal vaere med til at
understgtte en balanceret udvikling af restaurations- og nattelivet i Syd- og
Sgnderjylland.

Strategien seetter nogle klare mal for bevillingsomradet de kommende ar,
ligesom den peger pa de omrader, der skal veere szerligt fokus pa.

Malene er:

e Udvikling af restaurationsmiljget.
e Unge i nattelivet.

e Lejlighedstilladelser.

e Samarbejde.

Restaurationsplanen for Syd- og Sgnderjylland er en udmgntning af strategien,
men indeholder ogsd overordnede retningslinjer for bevillingsmyndighedernes
praksis pa omradet. Retningslinjerne i restaurationsplanen er formuleret bredt
og giver dermed bevillingsmyndighederne mulighed for at foretage et konkret
skgn inden for de beskrevne rammer.

Restaurationsplanen for Syd- og Sgnderjylland kan suppleres med lokale
restaurationsplaner, som indeholder seerregler for den enkelte kommune.

Denne version er vedtaget som geeldende lokalt i Esbjerg Kommune af Byradet
i Esbjerg Kommune.

I forbindelse med udarbejdelsen af Restaurationsplanen for Esbjerg Kommune
har forskellige interessenter fra restaurationsmiljget i Esbjerg Kommune
deltaget med forskellige input. Forslagene peger pa flere og andre faktorer i
opnaelsen af et attraktivt, ansvarligt og trygt restaurationsliv end de i
Bevillingsstrategien anviste. Det er Byradets gnske, at aktgrer inden for
omradet vil udnytte denne viden i deres arbejde og at der fortsat kan vaere et
forum for videndeling og udvikling inden for omradet.

Restaurationsplanen fglger ligesom strategien byradsperioden og geelder derfor
indtil videre frem til udgangen af 2017 og indtil et Byrad vedtager en ny.



Planen traeder i kraft ved offentligggrelse pa Esbjerg Kommunes hjemmeside
og Vil herefter blive lagt til grund ved Bevillingsnaevnet i Esbjerg Kommune og
politiets afggrelser.

Besluttet af Byradet den xx.2015

2. BEVILLINGSMYNDIGHEDEN

Restaurationsloven beskriver blandt andet, hvordan og pa hvilke betingelser du
kan fa en alkoholbevilling.

Det er Bevillingsnaevnet i Esbjerg Kommune, der beslutter, om du kan fa en
alkoholbevilling. Bevillingsnaevnet traeffer afggrelse i sager om alkoholbevilling
og gvrige tilladelser i tilknytning til restaurationsvirksomhed, for eksempel
godkendelse af bestyrer og udvidet abningstid.

Bevillingsnaevnet bestar af repreesentanter udpeget af kommunalbestyrelsen
og repraesentanter fra politiet. Derudover sidder der repraesentanter for
henholdsvis arbejdsgivere og -tagere inden for restaurationsbranchen i
naevnet. Oplysninger om Bevillingsnaevnets sammensaetning kan findes pa
kommunens hjemmeside.

3. HVORNAR SKAL DU HAVE EN ALKOHOLBEVILLING?

Hvis du vil starte en restaurationsvirksomhed - café, vartshus, spisested eller
diskotek mv. - hvor du vil servere alkohol, skal du sgge om at fa en
alkoholbevilling. Alkohol defineres i restaurationsloven og i denne
restaurationsplan som drikkevarer med 2,8 % volumen alkohol eller derover.

Du ma ikke servere alkohol i din restaurationsvirksomhed, fgr du har faet en
alkoholbevilling. Dette geelder, uanset om du vil drive virksomheden som
personligt ejet virksomhed eller i selskabsform.

4. KAN DU FA BEVILLING?

Restaurationsloven stiller nogle grundleeggende krav, som du som ansgger skal
opfylde for at kunne fa en alkoholbevilling. Hvis du opfylder de grundlaeggende
krav, foretager bevillingsnaevnet ud fra restaurationsloven og
restaurationsplanen en konkret vurdering af, om du kan fa en alkoholbevilling
til den gnskede restaurationsvirksomhed.

4.1. Grundlaeggende krav til ansggeren

Restaurationsloven stiller som naevnt en raekke grundleeggende krav til de
personer og selskaber, der sgger om alkoholbevilling.



En person skal som hovedregel veere fyldt 25 &r for at sgge om
alkoholbevilling. Hvis ansggeren har afsluttet en uddannelse inden for hotel- og
restaurationsfaget, skal ansggeren blot vaere fyldt 23 ar.

Derudover ma ansggeren ikke:

e Vaere umyndig eller under vaergemal.

e Have forfalden gaeld til det offentlige pa 50.000 kr. eller derover.

e Vare dgmt for et forhold, der begrunder narliggende fare for misbrug i
forbindelse med erhvervet (vandel).

¢ Have anmeldt betalingsstandsning eller vaere under konkurs.

Hvis det er et selskab, der sgger alkoholbevilling, ma det naturligvis heller ikke
have forfalden geeld til det offentlige pa 50.000 kr. eller derover, ligesom
selskabet ikke ma veere i betalingsstandsning eller under konkurs. De
ovenstaende krav om begreenset geeld, myndighed og vandel gaelder ogsa for
direktionens medlemmer samt bestyrelsesmedlemmer.

Som udgangspunkt vil Bevillingsnaevnet kun se pa gaeld til det offentlige, der
relaterer sig til restaurationsvirksomhed, for eksempel moms- og
skatterestancer fra driften.

Hvis ansggeren er en privatperson, som jo haefter med hele sin formue,
foretager Bevillingsnaevnet en helhedsvurdering af de gkonomiske forhold med
henblik pa at sikre, at restaurationen kan drives pa betryggende made og for
egen regning og risiko.

N&r Bevillingsnaevnet ser pa gaeld til det offentlige, har det afggrende
betydning, om der er indgdet en afdragsordning med det offentlige, og om
aftalen overholdes.

Endelig ser Bevillingsnaevnet pa ansggerens forretningsmaessige
kvalifikationer, for de siger ogsd noget om, hvorvidt ansggeren vil veere egnet
til at drive restaurationsvirksomhed pa betryggende made.

4.2. Afvejning af hensyn

N&r der er set pa de grundleeggende krav, skal Bevillingsnaevnet lave en
skgnsmaessig vurdering af ansggningen om alkoholbevilling. Her skal
Bevillingsnaevnet iagttage ordensmeessige, samfundsmeessige og
cdruelighedsmaessige hensyn.

De ovennavnte tre hensyn skal sikre:

e At folk kan feerdes fredeligt pa gader og andre offentlige steder.



e At der ikke sker udvikling af vold og andre kriminelle forhold specielt i og
omkring restaurationsvirksomheder.

e At omkringliggende beboelse og virksomheder kan eksistere uden gener
som fglge af restaurationsvirksomhed i omradet.

e At der ikke opstar uforsvarlig drift som fglge af en for staerk koncentration
af restaurationsvirksomheder i omradet.

e At der ikke som fglge af restaurationsvirksomheden opstar
cedruelighedsmaessige  og dermed sammenhaengende sociale og
sundhedsmaessige problemer.

Bevillingsstrategien for Syd- og Sgnderjylland anviser en klar retning for
udviklingen af restaurationsmiljget, og bevillingsmyndigheden vil i afvejningen
af de tre pligtmaessige hensyn fglge strategiens intentioner - alt med henblik
pa at fremme et attraktivt, ansvarligt og sundt restaurationsliv.

Af Restaurationsplanen for Esbjerg Kommune fremgar hvorledes Byradet
udme@nter strategiens vision og mal.

4.2.1. Udvikling af restaurationsmiljget

Restaurationslivet er en vigtig drivkraft i bybilledet. Caféer, restauranter,
veertshuse og diskoteker skaber liv og gleede, men ogsd omsaetning og
arbejdspladser.

Nattelivet kan dog ogsa have en bagside, ikke mindst for de gvrige
forretninger og mennesker, som bor i omrader med hgj koncentration af
restaurationer.

Bevillingsnaevnet skal derfor sammenholde gnsket til restaurationens placering
og forretningskoncept med de mere overordnede planer for byens udvikling og
hensynet til de omkringliggende forretninger og boliger.

Byradet vil sikre, at kommunal- og lokalplaners intentioner om udvikling af
byomrader i stigende grad inddrages i Bevillingsnaevnets afvejning af de
forskellige hensyn, herunder for at skabe stgrre forudsigelighed for ansggerne
generelt. Byradet har dermed forholdt sig til, hvor forskellige typer af
restaurationer bgr placeres.

Esbjerg Kommune benytter kategorierne fra Restaurationsplanen for Syd- og
Sgnderjyllands Politikreds. I Esbjerg Kommune er disse knyttet il
kommuneplanen.

e Zone 1 daekker over omrader, hvor alle restaurationstyper som
udgangspunkt kan veere, typisk bymidten, hvis der er tale om en lidt
stgrre by. I Esbjerg Kommune daekker zone 1 over omrader, der er



daekket af kommuneplanens bestemmelser vedr. etablering af
spillesteder og diskoteker.

e Zone 2 dakker over omrader til blandet bolig og erhverv, hvor alle
restaurationstyper med undtagelse af natrestauranter og diskoteker som
udgangspunkt kan veere. I Esbjerg Kommune daekker zone 2 over
omrader, der i kommuneplanen er udlagt til centeromrader.

e Zone 3 dakker over boligomrader, hvor der ikke bgr vaere
restaurationsvirksomhed. I Esbjerg Kommune daekker zone 3 over
omrader, der i kommuneplanen er udlagt til boligomrader.
Alkoholbevilling meddeles alene undtagelsesvist i disse omrader.

I forhold til restaurationens placering kan Bevillingsnaevnet ogsa tage hensyn
til, om der er neerliggende skoler eller andre institutioner, der sgges af unge,
og som dermed taler for en anden placering af restaurationen end den
gnskede.

Bevillingsnaevnet kan i sin vurdering ogsad tage hensyn til koncentrationen af
bestemte typer af restaurationer, idet en for taet samling af bestemte typer af
restaurationer kan medfgre en risiko for uforsvarlig drift, fx via aggressiv
markedsfgring af alkohol.

4.2.2. Unge i nattelivet

Alkohol er fortsat det meste populaere rusmiddel i nattelivet, og en del unge
drikker sig sd fulde, at de har svaert ved at tage vare pa sig selv. Den
fuldskabsorienterede brug af alkohol betegnes i et forskningsprojekt fra Center
for Rusmiddelforskning p&@ Aarhus Universitet fra 2014 som et af de absolut
stgrste sikkerhedsproblemer i nattelivet.

Alkohol markedsfgres intenst i nattelivet. Ikke kun ved reklamer og
hjemmesider, hvor man med billeder af gaester celebrerer alkohol og fuldskab,
men ogsa avancerede salgsteknikker i barerne anvendes bevidst til at gge
salget og indtagelsen af alkohol. En promovering af alkohol skgnnes at have en
saerlig effekt p@ de helt unge i nattelivet.

En ungeprofilundersggelse gennemfgrt blandt unge i Syd- og Sgnderjylland i
2014 viser, at de unge generelt drikker mindre alkohol end tidligere. Dog er
der fortsat mange mindredrige, som indtager alkohol i forbindelse med fester
pa vaertshuse eller diskoteker.

Undersggelsens konklusioner om de unge harmonerer med Syd- og
Sgnderjyllands Politis erfaringer med unge og alkohol. Politiet stgder saledes
lsbende pa@ unge under 18 &r i nattelivet, som skgnnes at have indtaget
betydelige maangder alkohol og som fglge heraf kan have sveert ved at tage
vare pa sig selv eller udviser stgjende og uroskabende adfeerd.



Med henblik pa at skabe bedre overensstemmelse mellem bevillingspolitikken
og kommunens strategier i forhold til unge, som i hgj grad bygger pa
Sundhedsstyrelsens anbefalinger, er det et krav, at unge under 16 ar som
udgangspunkt ikke ma faerdes pa restaurationer, hvor udskankning af alkohol
er det baerende element. Efter kl. 24.00 geelder det samme for unge under 18
ar.

Hvis dit koncept baserer sig pa andre og flere elementer end udskaenkning af
alkohol, kan kravet om unge under 16 ar fraviges. Kravet kan dog kun fraviges
indtil kl. 24.00, og den unge ma som udgangspunkt kun opholde sig pa stedet i
falgeskab med en myndig person.

Som eksempler pa andre elementer kan naevnes:

e At familier besgger restaurationen i bestemte sammenhaenge, fx i
forbindelse med indkagb

e Storskaermsarrangementer med sport

e Teater eller koncerter

Bevillingsnaevnet tager stilling til kravet for alle, der sgger om alkoholbevilling
eller fornyelse heraf, hvor udskeenkning af alkohol er det beserende element i
forretningskonceptet. Kravet vil sdledes ikke blive implementeret efter en
overgangs- eller dispensationsperiode, for beskyttelsen af de unge ud fra
drueligheds-, sundheds- og sikkerhedsmaessige betragtninger vejer tungere
end eventuelle forskellige vilkar for restaurationerne i en overgangsperiode.

Bevillingsnaevnet skal sdledes ved behandlingen af ansggninger konkret
vurdere, om udskankning af alkohol er det baerende element i restaurationen
med henblik pa at stille vilkar for alkoholbevillingen, der kan sikre beskyttelsen
af de unge.

Ovennavnte vil ogsa ggre sig gaeldende ved behandling af lejlighedstilladelser,
i hvilken forbindelse Byradet gor opmaerksom pa, at hensynet til det sociale liv
i foreninger og udviklingen af et dynamisk og levende lokalsamfund ogsa er et
vaesentligt hensyn, der vejer tungt. Dialogen med interessenter omkring
restaurationsmiljdet peger pa, at der er et szrligt behov for ansvarlige
voksnes tilstedeveerelse ved sadanne arrangementer.

4.2.3. Et trygt, sundt og ansvarligt restaurationsliv

Esbjerg Kommune gnsker sammen med Politiet og det gvrige samfund,

herunder ikke mindst restauratgrerne, at fremme et attraktivt restaurationsliv i
o .

omradet, hvor nggleordene er tryghed, sundhed og ansvarlighed.

Sundhedsstyrelsen forsgger i kampagnen “Hold lidt igen - og hold lidt
laengere” fra september 2014 at saette fokus pa danskernes alkoholvaner.



Danskernes alkoholforbrug er faldet de senere ar, men isar midaldrende
maend drikker fortsat meget. Nedgangen i forbruget er meget positivt, for
alkohol kan relateres til ikke mindre end 60 forskellige sygdomme.

Administration af bevillingsomradet med et alkohol- og stofforebyggende sigte
kan bidrage vaesentligt til kommunernes sundheds- og alkoholforebyggende
tiltag. Disse hensyn skal derfor indgd som naturlige elementer i
Bevillingsnaevnets vurdering af den konkrete bevillingsansggning.

Erfaringer fra forskningsprojekter om alkohol i festmiljget skal ogsd indga i
Bevillingsnaevnets vurdering af ansggninger. Undersggelser viser saledes, at
der er en klar sammenhang mellem fuldskab og aggressiv adfeerd, og at
begge dele stiger gradvist i Igbet af natten - og at begge dele kan mindskes
ved at begraense tidsrummet for udskaenkning.

Syd- og Sgnderjyllands Politis oplevelser af nattelivet generelt falder fint i trad
med de forskellige undersggelser af festmiljget. Jo laengere man kommer ud pa
natten, jo flere tilfaelde af uroskabende og stgjende adfaerd blandt gaesterne.

Den normale &bningstid i Esbjerg Kommune, er fra kl. 05.00 til kl. 02.00 og
kan pa bestemte dage, primaert torsdage, fredage og lgrdage, og pa visse
betingelser udvides.

Tilladelser til udvidet &bningstid bgr som overvejende hovedregel af
ordensmeessige, samfundsmaessige og eadruelighedsmaessige grunde blive
fulgt af vilkar om lukning fra 05.00 til kl. 09.00 sa der skabes ro i og omkring
restaurationerne, ikke mindst af hensyn til de omkringboende mennesker og
almindelige forretninger.

Byradet har vedtaget, at denne hovedregel fraviges forelgbigt indtil udgangen
af 2017 eller til vedtagelsen af en ny restaurationsplan, saledes at der i
tilladelser med udvidet abningstid, i udgangspunktet, fglger vilkar om lukning i
tidsrummet kl. 06.15 til kl. 09.00.

Samme hensyn gor sig gaeldende med henblik pa at begraense restaurationer,
som blandt andet kan vaere opsamlingssted for traette og berusede gaester
(sakaldte morgenvaertshuse) fra restaurationer med udvidet &bningstid i
bestemte omrader - szerligt i zone 1 og i det omrade, der i kommuneplanen er
beskrevet som Esbjergs centerflade. Bevillingsnaevnet skal her konkret
vurdere, om restaurationer, der falger den normale abningstid, skal have vilkar
om ingen udskaenkning af alkohol i tidsrummet fra kl. 05.00 til kl. 09.00.

Den konkrete vurdering kan blandt andet bygge pa oplysninger fra ansggeren
om restaurationens malgruppe. I vurderingen kan ogsa indga oplysninger fra
politiet om nattelivet i og omkring restaurationen sammenholdt med
kommunens gvrige sundhedsmaessige og forebyggende tiltag.



I vurderingen inddrages ogsa udviklingen af kommunen, jf. herved afs. 4.2.1.

Hvis Bevillingsnaevnet finder, at der efter en konkret vurdering er grundlag for
at stille vilkar om ingen udskaenkning i tiden mellem kl. 05.00 og kl. 09.00,
skal Bevillingsnaevnet forholde sig til de omkringliggende restaurationers
vilkar. Hvis restaurationer med tilsvarende forretningskoncept har lempeligere
vilkdr, kan Bevillingsnaevnet ud fra ligheds- og konkurrencemaessige
betragtninger beslutte at meddele dispensation fra kravet om indskraenket
abningstid, indtil restaurationerne i samme nseromrade, primaert bymidten,
kan ligestilles.

Hoteller i omrader, hvor Bevillingsnaevnet finder grundlag for at indskraenke
den almindelige abningstid, vil i forhold til overnattende gesester kunne fritages
for kravet om ingen udskaenkning af alkohol i tidsrummet fra kl. 05.00 til kl.
09.00.

Der er et gnske om at fa gaesterne tidligere i byen og dermed tidligere hjem.
Byradet gnsker at understgtte den allerede opstartede dialog herom, og udvide
den til ogsd at omfatte de andre kommuner og restauratgrer i Syd- og
Sgnderjyllands politikreds.

5. SADAN G@R DU

Hvis du gnsker at drive en restauration, der serverer alkohol, skal du have en
alkoholbevilling. Du finder et ansggningsskema til alkoholbevilling eller
fornyelse heraf pa www.politi.dk, Syd- og Sgnderjylland.

P& hjemmesiden kan du ogsa se, hvilke bilag du skal vedlaegge ansggningen,
alt efter om du sgger om bevilling til en ny restauration eller fornyelse af en
eksisterende bevilling. Samme sted finder du blanketter til godkendelse af
bestyrer og andet personale.

I forbindelse med udfyldelse af ansggningen skal du tage stilling til en raekke
ting sasom forretningskoncept, abningstid osv., for det har betydning for,
hvordan din alkoholbevilling kommer til at se ud. Se naermere nedenfor.

5.1. DET SKAL DU TAGE STILLING TIL

5.1.1. Restaurationstype

Nar du skal sgge om alkoholbevilling, skal du ferst finde ud af og beskrive,
hvad konceptet for din restaurationsvirksomhed skal vaere - og dermed hvilken
type restauration du sgger alkoholbevilling til.



Bevillingsnaevnet skal bruge oplysningerne om forretningskonceptet til
vurderingen af, om der kan gives tilladelse til en restauration pa det
pageeldende sted, og hvilke vilkdr der i givet fald skal knyttes til en
alkoholbevilling.

Valg af koncept er meget centralt i alkoholbevillinger. Man skal derfor ogsa
sgge Bevillingsnaevnet om tilladelse, hvis man @nsker at sendre sit koncept sa
meget, at man derved skifter restaurationstype. Hvis du er i tvivl om, hvorvidt
en andring i dit koncept medfgrer, at du skifter restaurationstype, skal du
kontakte Bevillingsnaevnet eller politiet.

Restaurationerne i Syd- og Sgnderjylland er inddelt i tre typer (A, B og C).
Type A er den type restaurationer, der miljgmaessigt og ordensmeaessigt mv. er
mindst belastende for omgivelserne. Type B er mere belastende for
omagivelserne, og type C er mest belastende for omgivelserne.

De tre typer er naermere beskrevet i det fglgende. Samtidig er navnt nogle
eksempler p&, hvilke former for restaurationer der ofte vil hgre under hvilken
type. Der er alene tale om eksempler, for der udvikles hele tiden nye
koncepter og restaurationsformer. Samtidig skal det understreges, at det ved
vurderingen af, hvilken type en restauration falder ind under, ikke er
afggrende, hvad man kalder restaurationen (om man for eksempel kalder den
en café eller en natklub). Det afggrende er, hvordan restaurationen belaster
omagivelserne.

Hvis en restauration er en blanding af flere typer, vil den som udgangspunkt
skulle placeres i den mest belastende type.

Type A-restaurationer

Type A-restaurationer er den type restaurationer, der er mindst belastende for
omagivelserne. Det vil typisk veere spisesteder eller steder, hvor underholdning
er det centrale, for eksempel teatre, biografer, museer og lignende. Type A-
restaurationer vil som hovedregel kun holde &bent i den almindelige
abningstid.

Type B-restaurationer

Type B-restaurationer vil typisk vaere caféer, barer og bodegaer, som holder
abent i den almindelige &bningstid. Type B-restaurationer vil ikke have levende
musik pa stedet, men ngjes med lavere baggrundsmusik.

Type C-restaurationer

Type C-restaurationer er den type restaurationer, der belaster omgivelserne
mest, bade miljgmaessigt - stgj mv. - og ordensmaessigt. Musik og eventuelt
dans er ofte et af de vigtige elementer i type C-restaurationer. Restaurationer,
der sgger om at holde abent til kl. 05.00, falder ind under type C. Type C-
restaurationer kan for eksempel vaere natklubber, diskoteker og spillesteder.



Ogsd restaurationer, som vil anvende udendgrs arealer i forbindelse med
restaurationens drift, og herunder pataenker at spille musik udenfor, vil veere
type C-restaurationer.

5.1.2. Abningstider
Det naeste, du skal tage stilling til, er, hvilke abningstider du gnsker at sgge
om.

5.1.2.1. Normal abningstid

Den normale abningstid i Syd- og Sgnderjylland er i tidsrummet fra kl. 05.00
til kl. 02.00. Bevillingsnaevnet kan dog af hensyn til det gvrige samfund og for
at skabe et mere trygt, sundt og ansvarligt restaurationsmiljg efter en konkret
vurdering stille vilkar om, at udskaenkning af alkohol ikke ma finde sted i
tidsrummet fra kl. 05.00 til 09.00. Se eventuelt naermere om baggrunden i
afsnit 4.2.3.

5.1.2.2. Udvidet dbningstid

Bevillingsnaevnet kan give en restauration tilladelse til udvidet abningstid, hvis
det vurderes at veere forsvarligt ud fra ordens-, adrueligheds- og
miljgmaessige - seaerligt stgjmeessige - hensyn sammenholdt med
restaurationens type og koncept. Tilladelse til udvidet &bningstid betyder efter
loven, at restaurationen ma holde abent indtil kl. 05.00.

Tilladelse til udvidet &bningstid betyder i Esbjerg Kommune som udgangspunkt
forelgbigt indtil udgangen af 2017 eller til vedtagelsen af en ny
restaurationsplan, at restaurationen ma holde abent indtil kl. 06.15, men
udskaenkning af alkohol skal indstilles kl. 05.45, sdledes at geester kan forlade
stedet i god ro og orden.

En tilladelse til udvidet abningstid vil som oftest blive ledsaget af en raekke
betingelser og begraensninger afhaengig af restaurationens type/koncept,
beliggenhed og abningstid. Du kan laese om mere om vilkar i afsnit 7.1.1.

5.1.2.3. Andrede dbningstider ved sarlige lejligheder

Politiet kan give tilladelse til, at restaurationer uden tilladelse til udvidet
abningstid holder abent til lsengere end den normale abningstid ved saerlige
lejligheder og arrangementer. Det kan for eksempel vaere stgrre byfester og
lignende lokalt preegede arrangementer. Til restaurationer med udvidet
abningstid kan Bevillingsnaevnet med politiets samtykke give tilladelse til
fravigelse af vilkar om lukning og dermed leengere abningstid.

I forbindelse med nytarsaften vil alle restaurationer med gyldig alkoholbevilling
uden ansggning kunne holde &bent mellem kl. 02.00 og kl. 07.00. Den
udvidede &bningstid skal efterfglges af en lukning mellem kl. 07.00 og KI.
09.00.



Generelle tilladelser til udvidet &bningstid ved szerlige arrangementer vil blive
offentliggjort ved pressemeddelelser og pa politiets og kommunernes
hjemmesider.

Bevillingsnaevnet vil arligt udarbejde en oversigt over szerlige arrangementer
og dage, hvortil restaurationer med udvidet abningstid, kan forvente at opnad
tilladelse til en saerlig udvidet abningstid. Det kan fx veere ved natten efter
juledag, skaertorsdag, paskelgrdag og/eller andre lokale events. Oversigten vil
kunne findes pa Esbjerg Kommunes hjemmeside.

En sadan seerlig udvidet abningstid vil vaere efterfulgt af et krav om lukning
mellem kl. 07.00-09.00.

5.1.3. Godkendelse af bestyrer og andet personale

Du skal ogsd tage stilling til, hvem der skal sta for den daglige drift. Den
daglige drift af en restauration med alkoholbevilling skal varetages af
bevillingshaveren selv eller af en eller flere bestyrere. Hvis bevillingshaveren er
et selskab, skal restaurationen altid drives af en eller flere godkendte
bestyrere. Hvis bevillingshaveren driver flere restaurationer, ma kun en af
restaurationerne ledes af bevillingshaveren. De gvrige skal ledes af en eller
flere bestyrere.

For at sikre en ansvarlig drift er bevillingshaverens eller bestyrerens
tilstedeveerelse i restaurationen et krav. Restaurationen kan saledes kun drives
kortvarigt og midlertidigt uden bevillingshaverens eller bestyrerens
tilstedeveerelse. Det betyder, at fraveer efter almindelig arbejdstid og i
forbindelse med sygdom eller ferie skal deekkes ind af en anden godkendt
bestyrer. Overladelse af driften til andet personale, for eksempel en
medarbejder med grent kort, vil sdledes vaere i strid med bevillingens vilkar.

Godkendelse som bestyrer kraever, at personen er fyldt 25 ar. Hvis ansggeren
har afsluttet en uddannelse inden for hotel- og restaurationsfaget, skal
ansggeren blot veere fyldt 23 ar.

Derudover ma ansggeren ikke:

e Veere umyndig eller under veergemal.

e Vezere helt eller delvist finansieret af nogen, som fremstiller eller
engrosforhandler drikkevarer.

e Have udvist en sddan adfeerd, at der er grund til at antage, at ansggeren
ikke vil kunne lede restaurationen pa forsvarlig vis.

Bevillingsnaevnets godkendelse af en bestyrer vil normalt fglge
alkoholbevillingens gyldighedsperiode.



Du skal ogsa tage stilling til, om du gnsker at anvende andet personale til
servering, afrydning, garderobe osv. Det skyldes, at Bevillingsnaevnet kraaver
politiets godkendelse af personalet, hvis der meddeles udvidet &bningstid.
Godkendelse af personale er det samme som udstedelse af grgnt kort.

Medarbejderen skal vaere fyldt 18 ar for at kunne arbejde i serveringslokaler,
garderober eller lignende i restaurationer. Medarbejderen skal selv sgge om
godkendelse hos politiet.

Politiet vil i forbindelse med ansggning om godkendelse af personale (grgnt

kort) laegge vaegt pa:

¢ Om ansggeren er dgmt eller har vedtaget bader for strafbare forhold, iszer
for tyveri, vold, narko og ordensbekendtggrelsen.

e Om ansggeren har udvist en sadan adfserd, at der er grund til at antage, at
ansggeren ikke vil kunne varetage jobbet pa forsvarlig made.

Grgnt kort vil normalt kunne udstedes inden for syv dage. Hvis kortet ikke kan
udstedes inden for denne frist, vil ansggeren modtage et brev fra politiet om,
hvorndr svar sd8 kan forventes. Ansggeren ma ikke pabegynde arbejdet i
restaurationen, fgr politiet har udstedt det grgnne kort, medmindre andet
fremgar af brevet fra politiet.

Gront kort er gyldigt i tre ar fra udstedelsesdatoen. Personale med grent kort
skal altid kunne fremvise kortet pa forespgrgsel fra politiet.

5.1.4. Udeservering

Hvis du vil servere mad og drikke udendgrs, skal du sgge om tilladelse hos
Esbjerg Kommune til udeservering, uanset om du serverer fra egen grund eller
offentligt areal. Du kan laese mere om udeservering, retningslinjer og
ansggning mv. p& kommunens hjemmeside.

6. SAGENS GANG FRA ANS@GNING TIL BEVILLING

Din ansggning om alkoholbeviling med en udfgrlig beskrivelse af
forretningskoncept, eventuelle ansggninger om udvidet &bningstid og
&bningstid samt bilag skal sendes til:

Syd- og Sgnderjyllands Politi
Bevilling/Tilladelser
Ringridervej 37

6400 Sgnderborg

E-mail sjyl@politi.dk

Herefter er sagsgangen kort fortalt som fglger:



Efter modtagelsen af ansggningen indhenter politiet oplysninger i
Neeringsbasen, i kriminalregistret og i politiets gvrige systemer samt hos SKAT
vedrgrende restancer og geaeld til det offentlige. P& baggrund af ansggningen
og de indhentede oplysninger - sammenholdt med restaurationsloven og
denne restaurationsplans rammer - vurderer politiet sagen og sender sin
indstilling (det vil sige politiets forslag til afggrelse) til Bevillingsnaevnet.

Bevillingsnaevnets sekretariat gennemgdr sagen og indhenter eventuelle
supplerende udtalelser om st@gj- og miljgforhold og beredskabsmaessige
forhold. Oplysninger, som du ma antages ikke vaere bekendt med, og som kan
have betydning for afggrelsen, sendes i hgring hos dig, fgr der traeffes
afggrelse.

N&r sagen er fuldt oplyst, seettes den pa& Bevillingsnaevnets dagsorden og
behandles pa det fgrstkommende mgde. Bevillingsnaevnet vurderer sagen pa
baggrund af restaurationsloven, restaurationsplanen, politiets indstilling og de
gvrige oplysninger i sagen og beslutter, om der skal gives alkoholbevilling eller
ej. Bevillingsneaevnet beslutter samtidig, hvilke betingelser og begraensninger
der skal veere for bevillingen.

Bevillingsnaevnets sekretariat sender efterfglgende et brev med
Bevillingsnaevnets beslutning til dig.

6.1. Midlertidig tilladelse

N&r Syd- og Sgnderjyllands Politi har modtaget alle relevante bilag, kan politiet
udstede en midlertidig tilladelse til servering af alkohol, som geelder, indtil
Bevillingsnaevnet har behandlet sagen. Det er en forudsaetning for meddelelse
af midlertidig tilladelse, at det er overvejende sandsynligt, at der vil blive givet
en bevilling. Her kan oplysninger fra andre myndigheder ogsa vaere en hindring
for en midlertidig tilladelse, fx klager om stgj pa den pagaeldende adresse.

Politiet giver som hovedregel kun midlertidig tilladelse til steder, hvor der
allerede er etableret og drives restaurationsvirksomhed med et lignende
forretningskoncept, og kun indtil kl. 02.00. Det skyldes, at tilladelse til udvidet
abningstid kun kan gives af Bevillingsnaevnet.

7. ALKOHOLBEVILLING ELLER AFSLAG

N&r Bevillingsnaevnet behandler din ansggning, kan den enten vaelge at give en
bevilling (med en raekke betingelser og begraensninger) eller at give afslag pa
bevilling.

7.1. Bevillingsnaevnet giver bevilling

Hvis Bevillingsnaevnet giver alkoholbevilling, modtager du et brev om, at du
har faet alkoholbevilling pd visse betingelser og med visse begraensninger samt
i en bestemt periode.



7.1.1. Betingelser og begransninger

Uanset hvilken restauration du gnsker at drive, vil Bevillingsnaavnet altid stille
folgende vilkar i bevillingen:

e Restaurationen ma ikke andre forretningskoncept eller foretage udvidelse
uden Bevillingsnavnets godkendelse.

e Der skal veere en ansvarlig ansat til stede ved bevillingshaverens eller
bestyrerens midlertidige og kortere fraveer. Den ansatte skal vaere fyldt 25
ar, dog 23 ar hvis den ansatte har afsluttet en uddannelse inden for hotel-
og restaurationsfaget.

e Krav og vilkdr fremsat af andre relevante offentlige myndigheder skal
efterkommes og opfyldes.

e Tilladelse til udvidet abningstid eller alkoholbevillingen i sin helhed kan
tilbagekaldes i visse tilfaelde.

Det beror pa en konkret vurdering, hvilke betingelser og begraensninger der
derudover sattes for den enkelte bevilling. Blandt andet indgar placering i
forhold til andre restaurationer og beboelse, forretningskoncept og
abningstider. Bevillingsnaevnet inddrager og afvejer ogsa de hensyn, der
fremgar af afsnit 4.

I forhold til restaurationer, hvor udskankning af alkohol er det baerende
element, vil der som udgangspunkt indsaettes vilkar om:

e At unge under 16 ar ikke ma opholde sig i restaurationen.

e At unge under 18 ar ikke ma opholde sig i restaurationen efter kl. 24.00.

e At restaurationen fgrer en ansvarlig markedsfgring over for unge, uanset
hvilket medie der anvendes, herunder at der ikke opfordres til hurtig eller
omfattende alkoholindtagelse.

I forhold til restaurationer med tilladelse til udvidet &bningstid kan
betingelserne og begraensningerne for eksempel vaere:

e At restaurationen skal holde lukket i tidsrummet kl. 05.00-09.00.

e At der kan holdes abent indtil kl. 06.15, men udskaenkningen af alkohol skal
indstilles kl. 05.45. Vilkaret er forelgbigt gaeldende indtil udgangen af 2017
eller til vedtagelsen af en ny restaurationsplan.

e At restaurationen skal veere lukket mellem kl. 06.15 og kl. 09.00. Vilkaret
er forelgbigt geeldende indtil udgangen af 2017 eller til vedtagelsen af en ny
restaurationsplan.

e At der fra kl. 24.00 og frem til lukketid skal anvendes autoriserede
dgrmeend eller personale fra autoriseret vagtvirksomhed til adgangskontrol.



e At der opseettes videoovervagning af facadearealer, indgangsomrader og
udvalgte dele af restaurationen, samt at optagelser opbevares i mindst 14
dage med henblik pa eventuel udlevering til politiet.

e At alle ansatte godkendes af politiet (grgnt kort).

e At der skiltes tydeligt med, at narkotika ikke tolereres, og at enhver
besiddelse anmeldes til politiet.

e At restaurationens personale baerer en form for uniformering, som alene
benyttes pa stedet.

I forhold til hoteller kan betingelser og begransninger for eksempel vaere:

e At der i tiden mellem kl. 05.00 og kl. 09.00 ikke ma udskaenkes alkohol til
andre end overnattende gaester.

7.1.2. Alkoholbevillingens leengde

Alkoholbevillinger kan maksimalt udstedes for otte ar. En ny bevilling vil efter
fast praksis vaere begraenset til to ar. Det skyldes, at Bevillingsnaevnet vil sikre
sig, at restaurationen drives pa forsvarlig made og uden vaesentlige gener for
omgivelserne. Ved fornyelse af alkoholbevillinger kan Bevillingsnaevnet pa
baggrund af ordensmaessige og/eller gkonomiske problemer i restaurationen
veelge at give bevillingen en kortere varighed end otte ar.

7.2. Afslag pa alkoholbevilling

Hvis Bevillingsnaevnet giver afslag pa din ansggning, vil du modtage et brev
med en narmere begrundelse for afslaget. Det vil samtidig fremga af brevet,
at afslaget kan indbringes for Byradet. Indbringelsen skal ske senest fire uger
efter, at afslaget er sendt til dig.

8. OVERTRADELSE AF LOV OG BEVILLING SAMT BORTFALD AF BEVILLING

Hvis du som bevillingshaver ikke overholder loven og/eller de betingelser og
begraensninger, der fglger af din bevilling, kan det have forskellige
konsekvenser.

8.1. Straf

Overtraedelse af en raekke af restaurationslovens bestemmelser og
tilsidesaettelse af betingelser eller begransninger fastsat af Bevillingsnaevnet
kan straffes med bgde. Under skarpende omstaendigheder eller i
gentagelsestilfeelde kan straffen stige til faengsel.

8.2. Frakendelse eller tilbagekaldelse af alkoholbevillingen
En alkoholbevilling kan frakendes eller tilbagekaldes:

e Hvis bevillingshaveren har gjort sig skyldig i grov eller gentagen
overtraedelse af vilkar for alkoholbevillingen eller af bestemmelser i loven.



e Hvis der er saerlig grund til at antage, at bevillingshaveren ikke vil drive
virksomheden pa forsvarlig made.

e Hvis bevillingshaveren har forfalden geeld, som relaterer sig il
restaurationsdriften, til det offentlige pa minimum 100.000 kr.

8.3. Indskraenkning i abningstiden

Hvis det findes pakraevet af hensyn til den offentlige orden eller af
aedruelighedsmaessige hensyn, kan Bevillingsnaevnet beslutte, at en
restauration skal holde lukket fra et tidligere tidspunkt end restaurationens
gaeldende abningstid. Ud fra de samme hensyn kan politiet med gjeblikkelig
virkning begraense en restaurations abningstid i op til 30 dage, dog lsengst
indtil Bevillingsnaevnet har truffet afggrelse om abningstiden.

8.4. Bortfald af alkoholbevilling
En alkoholbevilling bortfalder:

e Hvis bevillingshaveren dgr.

Hvis bevillingens gyldighedstid udlgber, uden at fornyelse finder sted.

Hvis bevillingshaveren ikke laengere udnytter alkoholbevillingen.

Hvis bevillingshaveren ikke laengere har naringsbrev.

Hvis bevillingshaveren er under konkurs.

Hvis en af Bevillingsnaevnet stillet betingelse for bevillingen ikke laengere er
opfyldt.

e Hvis bevillingshaveren er umyndig eller kommer under vaergemal.

Syd- og Sgnderjyllands Politi sender ét erindringsbrev til bevillingshaveren
senest to maneder fgr bevillingens udlgb. Hvis der ikke er indgivet ansggning
om fornyelse inden bevillingens udlgb, er bevillingen bortfaldet, og politiet vil
kontrollere, om restaurationen holder lukket.

9. LEJLIGHEDSTILLADELSER

Hvis du gnsker at afholde et enkeltstdende arrangement, skal du som
udgangspunkt sgge om lejlighedstilladelse. Nar du sgger lejlighedstilladelse, er
det vigtigt at lave en grundig beskrivelse af arrangementets art.

Det er politiet, der udsteder lejlighedstilladelser.
Politiet vil ved udstedelse af lejlighedstilladelser varetage samme hensyn som
pa bevillingsomrddet - herunder have fokus pa, at arrangementer

gennemfgres pa en tryg, sund og ansvarlig made.

Du kan laese mere om lejlighedstilladelser p& www.politi.dk.




10. HAR DU SPGRGSMAL?

Hvis du har spgrgsmal eller har brug for vejledning om ansggning,
sagsbehandling, bevillinger og lejlighedstilladelser, kan du kontakte:

Syd- og Sgnderjyllands Politi
Bevilling/Tilladelser
Ringridervej 37

6400 Sgnderborg

E-mail sjyl@politi.dk

TIf. 114

Hvis du har spgrgsmal om stgj og stgimalinger mv., kan du kontakte
kommunen.

11. LINKS OG ANDRE MYNDIGHEDER

Bevillingsnaevnets hjemmeside vil Igbende blive opdateret med links til de
relevante afdelinger i kommunen, som behandler fx ansggninger i forbindelse
med udeservering, opsaetning af telte og stgjklager. Der linkes ligeledes til
andre relevante myndigheder, som fx brandmyndigheden.

Herunder fglger en samlet oversigt over de hjemmesider, der er linket til i
restaurationsplanen.

Restaurationsloven
https://www.retsinformation.dk/Forms/r0710.aspx?id=129763

Fgdevarestyrelsen
www.fvst.dk

Diverse ansggningsskemaer
https://www.politi.dk/da/borgerservice/blanketter




